NOUS VOUS
SOUHAITONS DE

B
les

MARIUS

BOULANGERIE & PATISSERIE

GIVRINS




Buches de Noél

1 buche comprend 4 a 5 parts

sur commande jusqu'au 22 decembre
a 10h pour les jours de Noel
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Le classique
iIndemodable..
Des choux caramelises,
une mousse vanille
gourmande, de la pate
feullletee croustillante
et une touche de creme
| . fraiche pour venir
‘\I N sublimer ce classique de
L la patisserie francaise.
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Sa mousse legere coco
cache un praline
croustillant et un coeur
confit mangue-passion.
Cette buche aux aromes
exotiques vous emmene
en voyage.

La fraicheur de la poire
associee a une mousse
legere infuseée au the
noir a la cannelle,
Montéee sur un biscuit
aux amandes, cette
buche sans gluten aux
aromes de Noéel saura
Vous seduire.

CHF 37,50.-




Pour les fetes

gourmandises sucrees & salees

48 pieces. Jambon, fromage frais aux herbes, poulet curry, thon.
(@vec saumon + CHF 3.-)

Pain surprise CHF 72.-

Panettone artisanal = CHF 24 5

Sur levain chef, au chocolat ou fruits confits - 450 gr

Pain toast brioche . . CHEF 5=

Environ 25 tranches - @ 7/ cm

Plateau aperitif ... .. . ___ CHF 58.-

30 pieces. Minis tailles greubons, minis croissants jambon,
mMINIS ramequins.

Plateau mignardises ... ... ... . __ CHF 67.-

24 pieces. Tartelettes citron meringue, tartelettes chocolat,
mini choux de saison, tartelettes exotiques.

Plateau mini sandwichs .= cHEZ =

24 pleces. Bagnat au thon, mousse de jambon,
baguette roastbeef, baguette fromage (V), roules au saumon (SG)

Paniers garnis

Selon vos envies et vos gouts




Nul n‘est
plus heureux
que le gourmand

Contactez-nous par telephone,
par emaill, passez nous volIr a la boutique
ou commandez directement sur notre site !

MARIUS-PATISSERIE.CH




AL

Mardi au Vendredi . . 6h00 - 18h30

Samedi .

K

du 23 au 31 decembre (lundis inclus)

7h00 - 14h00

du 1°" au 3 janvier

L undi 6 janvier
ouverture exceptionnelle

“hoo - 18h30

ferme

marius@marius-patisserie.ch
Route de la Scie 1, 1271 Givrins
marius-patisserie.ch




